Marinierter Kase auf Roggenbrot

|-
4 Portionen

260 g Weichkéase

0,5 dl Aceto Balsamico

1 dl gutes Olivendl

40 g Frihlingszwiebeln

Pfeffer aus der Mihle

4 diinne Scheiben Walliser Roggenbrot oder Roggenvollkornbrot

Kéase in diinne Scheibchen schneiden, auf einer grossen Platte auslegen. Essig und Ol verriihren, (iber den Kase
traufeln. Frihlingszwiebeln samt Griin in feine Ringe schneiden, darlber verteilen. Mit Pfeffer wirzen.

Auf die Brotscheiben verteilen.

SBI Schweizerische Brotinformation
ISP Information suisse sur le pain
ISP Informazione svizzera sul pane




